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Завідуюча кафедрою – Почесний професор 
Академії Праці, трудових відносин і туризму 
Наталія Петрівна Благополучна

Президент Всеукраїнської Асоціації виноробів та сомельє, засновник та 
директор Першої в Україні Школи сомельє «Майстер-клас» (з 3 квітня
2000)

Голова та член журі міжнародних та національних професійних
конкурсів сомельє, барменів, офіціантів, а також дегустаційних
конкурсів, що проводяться в Україні та за кордоном. Організатор
щорічних професійних Конкурсів сомельє та кавістів (з 2002)

- Засновник та розробник Винних турів та маршрутів Україною (з 2007)

- Засновник щорічного Дегустаційного Всеукраїнського конкурсу «Сорт
та терруар» (з 2015 р) Член Міжнародного дегустаційного журі (з 2005)

- Член робочої групи з виноградарства та виноробства Міністерства
агрополітики України та державної дегустаційної комісії.

- З 2023 року - експерт від України до OIV (Міжнародна організація
винограду та вина).



Мета та завдання
01.09.2023 р. в Академії праці, соціальних відносин і туризму важливою подією стало
відкриття першої і поки що єдиної в Україні експериментальної кафедри енотехнологій
та сервісу в готельно-ресторанному сегменті.

• Підґрунтям для відкриття кафедри енотехнологій став 24-х річний досвід Першої в
Україні Школи сомельє «Майстер-клас», яка з 2000 р. успішно працює при Академії.

• Основним завдання новоствореної кафедри є підготовка для туристичної та
готельно-ресторанної сфери спеціалістів, наприклад винних гідів.

• Впродовж навчання студенти будуть складати навчальні тури, планується багато
практичної роботи з виїздом на виробництво.

• Також великий акцент буде зроблено на національних кухнях світу. Тобто вивчати
будуть не тільки виноробство України, хоча саме на цьому буде основний аспект.
Випускник кафедри має добре знати виноробство та національні кухні світу.

• Сьогодні еногастрономічний туризм – одни з найбільш популярних видів туризму в
світі.

• Україні є шо запропонувати іноземним туристам, які приїдуть до нас після нашої
перемоги.



Запрошені викладачі 
кафедри

• Володимир Печко

- Голова Громадської спілки УКРСАДВИНПРОМ, доктор філософії, директор 
Українського інституту горіхоплідних культур, доцент Інституту післядипломної
освіти Національного університету харчових технологій на кафедрі переробки
сільськогосподарської продукції

• Наталія Бурлаченко

- Генеральний директор компанії "Big Wines" виробника українського вина -
Бренд-амбасадор міжнародної групи компаній Vinos de La Luz - заступник 
Голови ГО "УКРСАДВИНПРОМ" з міжнародних відносин - постійний член 
офіційної делегації України в OIV - дипломований сомельє

• Ковальова Ірина Анатоліївна

- Директор ННЦ «Інститут виноградарства і виноробства імені В.Є. Таїрова» 
НААН України доктор сільськогосподарських наук, старший дослідник член-
кореспондент НААН України лауреат Державної премії України в галузі науки і 
технік



Вибіркові навчальні предмети 
кафедри

• Вибіркові предмети і дисципліни (для бакалаврів, магістрів, 

аспірантів)

1. Світове виноробство та відомі винні регіони світу

2. Світові кухні та національні традиції України

3. Основні технології виробництва вина, інших напоїв, сирів

4. Організація обслуговування туристів в сегменті готельно -

ресторанного бізнесу

5. Основи складання винних турів по Україні



ШКОЛА СОМЕЛЬЄ «МАЙСТЕР – КЛАС»
ПЕРЕМОЖЕЦЬ ПРЕМІЇ WTA



44 Конгрес міжнародної організації 
виноградарства і вина «OIV»



Відкриття Кафедри 01.09.2023 



Меценат Кафедри -
Доктор Рікардо Ф.Нуньєс



Практична робота



Практичні винні тури





Практична дегустація на виноробні



Запрошуємо Вас на ексклюзивне 
навчання!
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